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Menuen er inspireret af det fransk - asiatiske køkken  som serveres 

tallerkenanrettet. Under middagen vil der være vin, øl, vand og 

sodavand efterfulgt af kaffe/te  

 

Aperitif –  Cava og rejechips  + 85 kr. per person  

 

FORRET  

Muslinge bisque , ’Tom Kha ’, med c itrongræs, kokosmælk, ingefær 

og kaffirlime.  Saltede kammuslinger, syltede urter og frisk karse  

Serveres med friskbagt brød og smør  

 

HOVEDRET  

Rosastegt andebryst med sprød kroket af confiteret andelår, stegt 

palmekål, cremet græskar med sesam og sauce gastrique.  

Små ristede kartofler vendt med hvidløgsolie og purløg  

 

DESSERT  

Kirsebærsorbet  -  Hvid chokolademousse, hibiscus syltede kirsebær 

og brændte mandler  

   

Prisen er 9 4 5 kr. per person inkl. moms  

Min. 25 personer  

 Når du holder et arrangement  i ZOO, er du altid med til at passe på 

verdens dyr og natur. Derfor er prisen ovenfor inkluderet et ZOO - tillæg på 

50 kr. inkl . moms gælder for alle deltagere  over 12 år . Læs mere om ZOO’s 

arbejde her .  

 

 

Guidet rundvisning inden middag  

225 kr. v. min. 20 personer  

 

Canapeer ved velkomst   

3 stk. canapeer  

125 kr. per person  

 

S ødt til kaffen   

45  kr. per person  

 

Fri bar med drinks   

Fra 300  kr. per person  indtil midnat  

(Fra 35 personer)  

 

 

TILKØB  

https://www.zoo.dk/naturbevarelse

